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pentru demararea procedurii de hrand conform
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procedurd proprie

privind instituirea Programului national "Masd sdndtoasd”;
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1. Introducere
Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si contine indicatii privind

regulile de baza care trebuie respectate astfel incat potentialii ofertanti sa elaboreze

propunerea tehnica corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante,

Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini vor fi considerate minimale.

Prezentul caiet de sarcini are ca obiect achizitionarea de servicii de catering sub forma de
meniuri de hrand, masa cald3, a elevilor si prescolarilor care frecventeazd cursurile Scolilor

Gimnaziale "Borbely Jozsef” din sat Savadisla si Hasdate — Finisel.

in cadrul acestei proceduri, Comuna Savddisla indeplineste rolul de autoritate/entitate

contractants, respectiv autoritatea/entitatea contractantd in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a documentatiei de atribuire, orice activitate descrisd intr-un
anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit in alt capitol, trebuie interpretata
ca fiind mentionata Tn toate capitolele unde se considerd de catre Ofertant ca aceasta trebuia

mentionatd pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

2. Contextul realizdrii acestei achizitii de produse

2.1.  Informatii despre autoritatea/entitatea contractanta

Comuna Sividisla este o autoritate publicd locald cu personalitate juridicd, cu autonomie
local3, finantatd din venituri proprii, sume defalcate din unele venituri ale bugetuiui de stat,
subventii primite de la bugetul de stat si de la alte bugete, donatii si sponsorizdri si sume

primite de la Uniunea Europeana sifsau alti donatori in contul platilor efectuate si prefinantari.

Comuna Savidisla ca autoritate publicd locald gestioneazd serviciile publice de interes local

precum educatia, cultura, tineretul, sportul, ordinea publica, situatia de urgentd, protectia si




refacerea mediului, dezvoltarea urband, serviciile comunitare de utilitati publice de interes

local, activitdtile de administratie social-comunitara, etc.

2.2.  Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Obiectul contractului care se va incheia prin procedura proprie presupune prestarea de
SERVICII DE CATERING PENTRU PREPARAREA SI LIVRAREA ZILNICA A HRANEI PENTRU ELEVI DIN
CADRUL Scolilor Gimnaziale ”Borbely Jozsef” din sat Sdvddisla si Hdsdate — Finisel, respectiv
contractarea unui prestator de servicii, care va asigura in totalitate ca si un integrator, serviciile
solicitate de autoritatea contractantd, conform art. 2, alin. 1 din HG nr. 24 privind constituirea

Programului National "Masi3 sdnatoasd”, in limita a 15,00 lei cu TVA/beneficiar/zi.

2.3.  Informatii despre beneficille anticipate de catre autoritatea/entitatea contractantd

implementarea Programului National "Masd sanétoasa” va avea beneficii asupra prescolarilor
si elevilor, care frecventeazd cursurile scolilor gimnaziale din comuna Savddisla, prin reducerea

abandonului scolar.

2.4,  Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceasta achizitie de servicii

Nu este cazul

2.5.  Cadrul general al sectorului in care autoritatea/entitatea contractantd isi desfisoara
activitatea

Nu este cazul

2.6.  Factor]interesati si rolul acestora

Printre factorii interesati se numara:

- 344 de prescolari si elevi, care frecventeazd cursurile scolilor gimnaziale din comuna
Sividisla, in calitate de beneficiari finali al Programului National "Masa s8natoasd”

. Comuna S#vadisla in calitate de autoritate contractanta

- Scoala Gimnaziali "Borbely Jozsef” si Scoala Gimnaziala Hasdate - Finisel in calitate de

]J}

coordonator al Programului National “Masa sdnatoasa”




3. Servicii solicitate

3.1.  Obiectivul general la care contribuie prestarea serviciilor _

Obiectivul general la care contribuie prestarea serviciilor este implementarea Programului
National “Mas3 sanitoasd” in scolile de pe raza comunei Savadisla, conform prevederilor
Hotararii Guvernului nr. 24 privind constituirea Programului National "Masé s&ndtoasd”.

3.2.  Descrierea serviciilor solicitate

Prezentul caiet de sarcini are ca obiect achizitionarea de servicii de catering sub forma de
meniuri de hrana, masa cald3, a elevilor si prescolarilor care frecventeazd cursurile Scolilor
Gimnaziale "Borbely Jozsef” si Hasdate — Finisel.

Conform art. 2, alin. 1 din HG nr. 24 privind constituirea Programului National "Masa
sanitoasi”, in limita a 15,00 lei cu TVA/beneficiar/zi.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Ofertantii vor intocmi, in cadrul propunerii tehnice, patru variante de meniu prénz standard
felul 1+l1+fruct, un meniu special felul Hil+fruct, recomandat in prescriptiile medicale pentru
copii cu diabet, intolerantd la lactoza sau alte probleme de naturd medicald, un meniu
vegetarian felul I+ll+fruct, aceste meniuri putand fi utilizate n derularea contractului in mod
consecutiv sau in functie de anotimp pe parcursul derularii contractului.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd, gluten sau
alte probleme de natura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist.

Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitédtile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi: ziua producerii pentru masa calda.

Dach hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, suportul alimentar va
fi pastrat, pand la servire, in spatii amenajate, in care exista conditii adecvate de manipulare i
depozitare, la temperaturi care sa poata fi monitorizate i controlate;

si potrivit art. 34 din Ordinul nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unitatile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor i tinerilor: aducerea tuturor
produselor alimentare de la blocul alimentar {bucatdrie) al altei unitati de alimentatie colectiva
sau publicé in sistem catering numai cu mijloace de transport auto autorizate sanitar, care sa nu




fie folosite in alte scopuri, in recipiente cu capace etange, care sa asigure o ermetizare perfectd,
nsotite de tacanuri de unica folosinta.
Principiile care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, confarm
prevederilor legale
- Legea nr. 123/2008 si Ordinul ministrului séndtatii publice nr. 1.563/2008, precum si
posibile variante de meniu sunt prevazute in prezentul caiet de sarcini.

in conformitate cu principiile care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si
elevi, conform recomandérilor Institutului National de Sdnatate Publicd, produsele alimentare
sunt livrate zilnic din unitdti autorizatefinregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor si sunt pastrate pana la servire in unitdtile de nhvatamant preuniversitar, Tn conditii
igienico-sanitare §i de siguranta alimentelor, n conformitate cu prevederile legislatiei in

vigoare.

(1) Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, prevazut la art. 2, alin. 3 din HG nr. 2412024,
1l au elevii/prescolarii prezenti la activitdtile didactice pe perioada cursuritor, conform
structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a
altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

(2) Elevii si prescolarii primesc suportul alimentar si in situatia suspendarii cursurilor cu

prezenta fizicd, conform prevederilor art. 9 alin. {4) din Regulamentul-cadru de

organizare si functionare a unitatilor de invdtamant preuniversitar, aprobat prin Ordinul
ministrului educatiei nr. 4.183/2022, cu modificarile si completdrile ulterioare.

i

Preluarea suportului alimentar se realizeaza in situatiile prevazute la alin. (2) de catre
parinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de
citre elevi, pe baza evidentelor de participare la cel putin o ora de curs/zi.

——
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Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie nsotite de tacdmuri de unicd folosintd, dupa caz, pentru unitatile de invdtdmant care
nu au canting, care permit consumul in conditii optime de igiend.

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
s3n3toasd in unititite de Tnvitimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice
nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si
a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinatoase pentru copii si adolescenti.

Distribuirea pachetului alimentar in cadrul unitdtii de invatdmant se face de catre persoane
desermnnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de Ingrijire si de intretinere care a




participat, In prealabil, la curdtenie grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei aplicabile in
materie referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.
Coordonarea programului la nivel de unitate de Tnvatdmant consta in diverse tipuri de activitati
si, fard a se limita la acestea, printre care: receptie de produse alimentare, efectuata cu
respectarea legislatiei aplicabile in materie, servicii, evidenta zilnicd a livrdrii mesei calde,
completarea formularelor de raportare periodica.

Unitatile de invatdmant rispund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii preduselor alimentare.

Plata produselor si a servicillor contractate se efectueazi de cétre ordonatorii principali de
credite ai unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale, la solicitarea furnizorilor, pe baza
documentelor de receptie calitativd si cantitativd, intocmite §i aprobate de unitadtile de

Thvdtamant.

Conducerea unititii de invatdmant va desemna un coordonator local de program care poate fi
din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de

ngrijire si de intretinere.

Predarea pachetelor continand masé caldd, Tn regim catering, citre coordonatorul local de
program se va face de catre operatorul economic castigator, zilnic, cu semnarea obligatorie a
unui Proces verbal de predare/primire in 2 exemplare, cate unui pentru fiecare parte,

La nivelul unit3tii de invitdmant se elaboreaza si se transmite inspectoratului gcolar un raport

lunar cu privire 1a derularea programului-pilot.

A. Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale

Se doreste achizitionarea suportului alimentar de tip mas3 cald3, in regim catering - felul
|+1+fruct potrivit art. 2, alin. (1) din HOTARAREA Nr. 24 privind instituirea Programului national
"Masa sinitoasi” de acordare zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar chstand ntr-o

mas3 caldd sau dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care maa caldd nu poate fi
asiguratd, in limita unei valori zilnice de 15,00 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adaugata.

Total nr. elevi: 344




masd caldd - felul I+11+fruct, in regim catering, pentru elevii din unittile de fnvatamant
Tn care nu existd canting pentru prepararea in regim propriu, hrana putand fi servitd in
sala de clasd sau intr-un alt spatiu amenajat Tn acest scop, cu respectarea prevederilor
Ordinului ministrului s3natatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din
unititile pentru ocrotivea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor,
cu modificirile ulterioare. Dac hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de
la livrare, produsele alimentare vor fi péstrate, pana la servire, in spatii amenajate, in
care existi conditii adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi adecvate care

s3 poatd fi monitorizate si controlate;

Se vor furniza:

a)

11

1.2.

1.3.

mas3 caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate In
pregitirea mancirii pentru copii, prevdzute in anexa nr. 2 la hotarare;

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-

veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pand la servire, daca hrana nu
aste servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitafile de invdtdmant
preuniversitar, n conditii igienico-sanitare s de siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei in vigoare.

Tn situatia desfasuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizérii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic
elevilor care nu participd 1a cursuri in unitatea de Tnvatdmant, conform deciziei 1a nivel
local si cu respectarea prevederilor legale Tn vigoare.

Ofertantii trebuie s3 introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

h) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei §i servicii de

transport.

2.

2.1.

2.2

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de nvitamant beneficiard a PNMS va tine evidenia cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea
per portie, numarul de portii si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numarului

de copi.

. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-

veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care sa ateste calitatea i siguranta acestora, dupd




caz; unititile de invitdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente
fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate
per categorie de produs, In functie de situatia numirului de copii scolarizati in funa
precedent, pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor.

Toate partile implicate Tn procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 1
vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de fa sfarsitul
anulul Tntocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s respecte prevederile Regulamentului {CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificirile si completérile ulterioare. Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu
diabet, intolerantd la lactozd, gluten sau alte probleme de naturd medicald — se va asigura
regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard
se previdd Tn anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitatite scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de:

a} ziua producerii pentru masa calda;

Tn situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pdstrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile
de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale n
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sd poata fi monitorizate
si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pdstrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de
citre beneficiar — unitatea de invitdmant. Produsele alimentare vor fi pastrate panad la servire
in conditiile indicate de producdtor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitarveterinar
si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Comanda pentru numdrul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va
transmite conform ANEXA I: LOCATH LIVRARE
n functie de numirul de copii, starea fiziologica, precum si alti factori care influenteaza livrarile
de servicii de catering, cantitatile de hrana (regim alimentar), sunt variabile si se vor livra pe
haza de comand3 telefonicd/Whatsapp/e-mail.




Autoritatea contractants isi rezervé dreptul de a suplimenta sau diminua numdrul de portii, fara
modificarea pretului unitar si fard vreo notificare prealabild, ci numai prin precizérile cu privire
la numirul de beneficiari cuprinsi in comanda lansata.

Prestarea serviciului se va efectua ziinic, pe parcursul deruldrii anului scolar, conform ANEXA I:
LOCATII LIVRARE . .

Livrarea se considers indeplinitd pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa
Programul va putea fi modificat si adaptat in mod corespunzator in functie de necesitati i la

cerinta motivatd a beneficiarului.

6. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate,

7. Persoanele angajate n producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate s detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului san3tatii si al ministrului educatiei
nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend,
cu modificirile si completdrile ulterioare, si fisga de aptitudini specifice activitatii
desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucrtoritor, cu maodificrile si completdrile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte Tnscris prin etichetare urmatorul
element: ,,PRODUS DiSTRIBUIT GRATUIT”.

Tn cazul produselor alimentare care nu sé supun prevederilor definitiei ,produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicd se va indica la fivrare,
printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante
care provoaci alergii sau intoleranie, o mentiune privind lotul, respectiv data
producerii $i sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”;

b} pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi caldd, lista meniului va fi
afisatd la loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente s
substantele care provoaca alergii sau intolerante.

Suportul alimentar este produs Tn unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, se distribuie sub form3 ambalat3, cu respectarea prevederilor legale
referitoare la conditiile sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-
sanitare, la ambalarea, etichetarea, marcarea acestora, conform prevederilor HG nr. 24/2024,




pct. 8 din anexa nr. 3, fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i pentru sigurana alimentelor.
in situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare i desfdsurare a cursurilor prevdzute de legistatia Tn vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de
nvdtamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale aplicabile in
materie.
Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii.

a) materie primd;

b) prepararea hranei;

¢) transport.
n cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca ndeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocad cel putin 40% din suma disponibild per
heneficiar pentru achi;i;ia materiei prime.

in vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare, pentru unitatile de invatamant care nu au
canting, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie livrate Tn portii individuale, in
ambalaje alimentare care sd respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul,
sigilate si etichetate corespunzétor, nsotite de tacaAmuri de unicd folosintd care permit
consumul in conditii optime de igiena.

9. NORME MINIME OBLIGATORIl care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru
prescolari si elevi conform prevederilor Anexei nr. 2 din HG nr. 24

¢ Nu se adaugs aditivi alimentari, conservanii sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de
invitdmant sau la nivelul unitdtilor de tip catering §i care urmeazd a fi servite
prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din
care se prepard aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia n vigoare privind aditivii
permist a fi adaugati in alimente.

s Ceapa pregatitd in prima faza a etapei de gdtire nu se prajeste, ci se indbusd cu apa.

e Sarea iodatd utilizats trebuie s3 respecte legislatia in vigoare privind aditivil permisi a fi
addugafi in alimente,

s Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupé la felurile de mancare servite; de
exemplu, fa masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide —
cereale, ca de exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din
legume.

e Nu se vor permite mancirurile precum tocdturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite
ca omletd la cuptor,




e Se recomand3 Imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
crudititi si addugare de legume — frunze in supe si ciorbe.

e Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisc3, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

e Mancarea livrati trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

e Unitatile de invatdmant Tn care se desfdsoara programul au obligativitatea de a pastra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de S&natate Publicd:

1. ciorba de legume;

2. supd de pui cu legume;

3, ciorbd de vicutd cu legume;

4. legume cu piept de puifcarne slabé de porc la gratar;

5. mancare de mazare cu piept de pui/carne slabé de porc/vitd;

6. pilaf cu legume si ficdtei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slabd de pore;

8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;
9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17
18.
19.
20.
21,
22.
23.
24.

ghiveci de legume cu pui/carne staba de porc;

orez cu legume si pui/carne slab3 de porc/vitd la tava;

sufleu de broceoli cu branzd;

cartofi gratinati, salatd cu piept de puila gratar;

tocand de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecli si chiftelute de legume la cuptor;

omletd cu legume — ardei, ciuperci, ceapd verde si brénza telemea;

sufleu de conopida, broccoli i brénza la cuptor;

dovlecel umplut cu branza la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu brénzd, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
macaroane cu branza;

cartofi frantuzesti, Ia cuptor, cu branzd si oy;

quinoa cu fegume;

sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume — rosii, castravete, salatd;

sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosatd |a gratar cu legume crude —

gogosar, varzd, morcov.




LISTA alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor

Alimente cu continut mare de

zaharuri*

Peste 15 g
zaharurif100g

produs

- prajituri

- bomboane

- acadele

- alte produse similare

Alimente cu continut mare de

grasimi

Peste 20 g grasimi/
100 g produs, din

care, cumulativ;

- hamburgeri

- pizza

- grasimi é.aturat.e
peste 5 g/100 g

produs

- produse de tip patiserie

- cartofi prajiti

- acizi gragt trans

peste 1 g/100 g

- alte alimente preparate prin prajire

- maioneze, margarind

sare

sare/100 g produs

{sau peste 0,6 g
sodiu/100 g
produs}

produs - branzd topitd, branzeturi tartinabile
cu coniinut de grasime peste 20%
- mezeluri grase
- alte produse siMiIare 7
Alimente cu continut mare de | Peste 1,5 g - chipsuri

- biscuiti sarati

- covrigei sarati

- sticksuri sarate

- snacksuri

- alune sdrate

- seminte sdrate

- branzeturi sarate

- alte produse similare

Bauturi ricoritoare**

- orice tip de bduturi racoritoare, cu




exceptia apei potabile Imbuteliate sau

a apei minerale Tmbuteliate

Alimente cu continut ridicat de

calorii pe unitatea de vanzare

Peste 300 kecal pe

unitatea de vidnzare

- orice tip de aliment care, prin
continut, aduce un aport de calorii de

peste 300 kcal pe unitate de vanzare

Alimente neambalate***

- alimente vrac

- sandvisuri neambalate

Alimente neetichetate****

- alimente care nu respecta

prevederile Hotdrarii Guvernului nr.
etichetarea

106/2002 privind

alimentelor, cu  modificarile &

completdrile ulterioare

Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome

si gust in cazul mancérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invdtdmant sau la nivelul unitédtilor de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau non animala din care se prepard
aceste mancaruri trebuie s3 respecte legislatia in vigeare privind aditivii permisi a fi adaugati in

alimente.

4. Criteriul de atribuire al contractului

Criteriul de atribuire este: cel mai bun raport calitate-pret, cu urmatorii factori de evaluare:

A. Pretul ofertei:
Modalitate de calcul:

20 puncte

- pentru alt pret dect cel minim ofertat, punctajul se acordd aplicdndu-se urmatoarea

formula:
Poferta = (pret minim/pret n) x 20
unde:

Pret minim — reprezintd cel mai mic pret din competitie;

Pret n — reprezinta pretul ofertei n.




B. Calitatea propunerii tehnice - 80 puncte, respectiv:
B.2. Achizitie materie prima: maxim 80 puncte
Modalitate de calcul:
Minim achizitie materie prima: 40% Se va exprima in procent.
- pentru numarul cel mai mare indicat de materie prima ofertata se acorda punctajul
maxim, respectiv 80 puncte;
- pentru alti valoare de materie prim3 decdt cel maxim ofertat, punctajul se acordd

aplicAndu-se urmdtoarea formula:

Nmaterieprima = (NMT/NMTmax) x 80

unde:

NMT — reprezint valoarea oferta achizitie materie prima ofertat

NMTmax — reprezinti valoarea cea mai mare achizitie materie prima ofertat;
TOTAL:100 puncte

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%. Pentru
un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar egal cu niveluf minim
indicat de 40% nu se acordd punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar mai mic decat
nivelul minim indicat de 40%, oferta va fi consideratd necorespunzatoare din punct de vedere
tehnic, urmand a fi declaratd neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare ,procentul ponderii materiei prime” din pretul total/pachet alimentar va fi
exprimat cu maxim doud zecimate.

Preturile care se compard in vederea acordarii punctajului sunt preturile ofertate pentru
prestarea serviciilor solicitate prin caietul de sarcini, lei cu TVA.

Stabilirea ofertei castigitoare se va realiza prin clasificarea ofertelor in ordinea crescatoare a
punctajului total obtinut {pentru pret vor fi aplicate eventuale corectii ale erorilor aritmetice,
daca este cazul).

Oferta care este declaratd céstigitoare conform criteriului de atribuire stabilit trebuie sa
indeplineascé toate specificatiile tehnice minime obligatorii, astfel cum au fost acestea stabilite
n caietul de sarcini.

n cazul unor oferte care vor prezenta acelasi punctaj, departajarea se va face in functie de pret
(castigator fiind ofertantantul cu pretul cel mai mic).




5. Cerinte specifice privind deseurile alimentare
3 Deseurile alimentare trebuie colectate Tn recipiente inchise si etichetate; aceste
recipiente trebuie si fie de o constructie adecvata, pastrate intacte, si usor de curatat si
dezinfectat.
» Transportul deseurilor alimentare se va face de catre ofertant, pe cheltuiala acestuia.
% Ofertantul are obligatia evacudrii zilnice a deseurilor alimentare.

6. Modalitati si conditii de plata
Plata se face dupd efectuarea receptiei in baza centralizatorului portiilor zilnice preparate si
servite cu Ordin de Platd, in contul furnizorului deschis la Trezoreria Statului, lunar, n termen
de 30 de zile de la inregistrarea facturii conform avizelor de insotire a marfurilor zilnice si a
proceselor verbale de receptie zilnice.

7. Cadrul legal care guverneaza relatia dintre autoritatea/entitatea contractanta
si contractant {inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de muncad)

Ofertantul devenit contractant are obligatia de a respecta obligatiile aplicabile in domeniul
mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin acorduri
colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i,  Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice cu modificirile si completarile ulterioare;

i, H.G. nr.395/2016 Norme metodologice de apficare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din legea nr, 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

ii.  Manualul de achizitii beneficiari publici, PNDR, publicat pe www afir.info.

iv.  Ordonanta nr.21/1992 privind protectia consumatorilor

v. Legea nr. 148/2000 privind publicitatea

vi. Legea nr.245/2004 privind securitatea generald a produselor

vii.  Legea nr. 449/2003 privind vanzarea produselor si garantiile asociate acestora
viii. Llegea nr. 240/2004 privind rdspunderea producdtorilor pentru pagubele generate de
produsele cu defecte

ix.  Hotdrarea nr. 1219/2000 privind unele masuri de protectie a intereselor consumatorilor
la achizitionarea de piese de schimb auto, altele decdt cele care pot afecta siguranta
circulatiei sifsau protectia mediului

x. Hotdrdrea nr. 102272002 privind regimul produselor i serviciilor care pot pune in
pericol viata, sdndtatea, securitatea muncii gi protectia mediuiui

xi. Ordonanta nr. 34/2005 pentru modificarea si completarea Ordonantei Guvernului nr.
80/2000 privind certificarea sau omologarea echipamentelor, pieselor de schimb si




materialelor de exploatare utilizate la vehicule rutiere, precum si conditiile de
comercializare si utilizare a acestora
xii.  Ordonantei Guvernului nr. 80/2000 privind certificarea sau omologarea echipamentelor,
pieselor de schimb si materialelor de exploatare utilizate la vehicule rutiere, precum §i
conditiile de comercializare si utilizare a acestora
xiii. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de
organizare;
xiv.  Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectiva;
xv.  Conventia nr. 29 a OIM privind munca for{atd;
xvi.  Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
xvii.  Conventia nr. 138 a OIM privind varsta minima de incadrare in munca;
xviii.  Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie);
xix.  Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
xx.  Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
xxi.  Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul sdu de la Montreal
privind substantele care epuizeazd stratul de ozon;

xxii. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor
periculoase si al elimindrii acestora (Conventia de la Basel);

xxiii.  Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la
Stockholm privind POP);

xxiv.  Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtdamant prealabil in cunostintd
de cauza, aplicabild anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul
comertului international (UNEP/FAQ) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei
protocoale regionale ale sale.]

Actele normative si standardele indicate mai sus sunt considerate indicative si nelimitative;
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ANEXA |: LOCATII LIVRARE

Scoala Gimnaziald - ... 'LOCATIA1 .

"Borbely Jozsef o
Adresa Gradinita Savadisla - Sat Savadisla, comuna Sévadisla, nr. 363
TIP masa calda, in regim catering - feluf [+ +fruct
Program livrare 12.20-12:40

Scoala Gimnaziala - "LOCATIAZ

'Borbely Jozsef” - L S o
Adresa Sat Savadisia, comuna Savadisia, nr. 160
TIP masa caldd, in regim catering - felul [+l +fruct
Program livrare 11.45-12:00

Scoala Gimnaziala - C o LOCATIAS o

"Borhely Jozsef” R EEIEL EALRR FENERIIE R E TR R
Adresa Gradinita Vlaha - Sat Vlaha, comuna Savéadisla, nr. 114
TIP mas calda, in regim catering - felul [+/1+fruct
Program livrare 12:00-12:30

Scoala Gimnaziaid - LOCATIA4 - -

"Borbely Jozsef R : o R S RES
Adresa Scoala primara Viaha - Sat Vlaha, comuna Savadisla, nr. 47
TIP masé caldd, in regim catering - felul [+li+fruct
Program livrare 11:40-12:00

Scoala Gimnaziald LOCATIAS -

'Borbely Jozsef” - -

Adresa Scoala primara Liteni - Sat Liteni, comuna Savddisla, nr. 177
TIP masa calda, in regim catering - felul [+ll+fruct

Program livrare

11:30-12:30




Scoala Gimnaziald - | . . - o " LOCATIA6 .

Hisdate Finisel o T
Adresa Sat Hisdate, comuna Sdvadisla, nr. 41A
TIP mas3 caldd, Tn regim catering - felul I+il+fruct
Program livrare 10:30 - 10:50

Scoala Gimnaziald |- .- o 0. 0 LOCATIAZ oo

Hasdate Finisel -~ - S S R
Adresa ' Sat Finisel, comuna Savadisla, nr. 103
Tp mas3 calda, Tn regim catering - felul +ll+fruct
Program livrare 10:30-10:50
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el CONSILIUL DE ADMINISTRATIE - SCOALA GIMNAZIALA "BORBELY JOZSIR”
SAVADISLA
HOTARARE

Privind tipul de suport alimentar si modalitatea de distribuire a acestuia elevilor st
pregeolarilor de la Scoala Gimnaziald ,,Borbély Jozsef" Saviddisla, n cadrul Programulm

National Masd Sdndtoasi

Consiliul de administratie al Scolii Gimnaziale ,,Borbély Jozsef” Savadisla din data de
15.03.2024, in conformitate cu:
o Legea Invafimantului Preuniversitar nr, 198/2023 cu modificarile st
completarile ulterioare
o Regulamentul de organizare si funclionare a unititilor de invatdmént
preuniversitar nr. 4183 din 4.07.2022 eu modificrile si completdrile ulterioare.
s Regulamentul de ordine interioara a Seolii.
o Metodologie-cadru de organizare si functionare a consiliilor de administratie
din unitatile de invitimant preuniversitar aprobata prin OME nr. 6223/2023

(M. Of. nr. 814 din 11.09.2023)

HOTARESTE

Art. 1 Se aprobi categoria Lipul de suport alimentar din cadrul PNMS conform HG
30/15.1.2024 Art.3 alin b) masii caldd in regim de catering, livrat T porfii individuale, In
ambalaje alimeniare care si respeete legislatia privind materialele in contact cu alimentul,

sigilate gi etichetate corespunzitor, insofite de tacAmuri de unic# folosin{i care permit consumul

in optimd de igicnd si care si se incadreze fn limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar,

inclusive TVA.
Art. 2 Se aprobi modalitate de distribuire a porfiilor conform tabelului:

Stvidisla nr, 150, jud. Cluj 407 503
CUL 18006391

Tel/Fax: (+40) 264 374 279
scoplasavadisla@@gmail.com
scsavadisla@@yahoo,com




MINTSTERUL EDUCATIEL
INSPECTORATUL SCOLAR JUDETEAN CLUJ
SCOALA GIMNAZIALA "BORBELY JOZSEF” SAVADISLA

HNISTERUL
EDUCATIN?

P e
2?”3'5“1‘;?{;’"" Gimpnt X‘\\\}:\\"L}Q .
Nr. | Ubifareade |  Clasa/Grupa Ny de elevi in Advesa de Orar de | Respensabi
ert | InvA{Amint anuf seolar 2023- livrare livrare i
20204
Grupa Mic 25 Grédinita Métyds
Grapa Mixti 25 Sévidisla com 12:20- Péter 11diko
Clasa Preg - 1 11 Savadisla, 12:40 0744707613
Strada
Scoala Prineipald 1,
1 Gimnaziald 363
"Borbely Clasa a Il-a 10 Savadisla, Kémitives
Jouzsef Clasa a [ll-a 10 Strada Cziri Réka
Savadisla Clasa a TV-a 12 Principala nr, 11:.45- 0745049769
Clasaa V-a 14 150 12:00
Clasaa VI-a 7
Clasa a Vil-a 17
Clasa a VIiI-a 10
2 | Scoala Grupd mixtd 19 Sat Viahanr 114 12:00- Székely
Primara 12:30 Noémi
Vlaha 0756061686
Clasa P-III-1V 3 Sat Vlaha nr 47 11:40- Szakdcs
Clasa I-1T 13 12:00 Melinda
0745529109
3 | Scoala 6 Sat Liteni, Kajesa
Primari 5 Strada {1:30- Kinga
Liteni Principald nr. 12:30 0746827063
177
Total elevi 197

Art.3  Numirul de elevi prezenti zilnic pe clase, se va comunica In fiecare dimineats

pani Ia ora 9 furnizorului in modalitatea solicitatd de acesta, fie telefonic fie pe grup de

WhatsApp de ciitve responsabilul de program desemnat la nivelul scolii.

Art.4  Prezenta hotdrdre va fi comunicatd Consiliului Local S&viidisla pentru a inifia

procedura de achizitie,

Directior,

£
o ;,;;

e

5

C.ULL 18006391

Tel/Fax: (+40) 264 374 279
sconlasavadislad@@email.com

sesavadisia@yahoo.com




MINISTERUL EDUCATIE]
INSPECTORATUI, $COE./—\R~}UDE'[‘EAN CLU)
SCOALA GIMNAZIALA HASDATE-FINISFEL

Consiliul de Administratie
al Scolit Gimnaziale Hasdate - Finisel

HOTARARE
privind tipul de suport alimentar si modalitatea de distribuire g acestuia elevilor gi prescolarilor
de la Scoala Gimnaziale Hisdate Finisel/ Scoala Gimpaziald Finisel | in cadrul Programului
National Masi Sanitoasi.

Consiliul de Administratie al seolit Gimnaziale HMasdate — Finisel . intrunit in sedinta
extraordinard din 07.03.2024 potrivit prevederilor Art. 15 din Metodologia — cadru de
organizare §i functionare a consiliufui de administratie din unitatile de tnviitimant
preuniversitar, aprobata prin OME nr. 5 E54/2021, si tindnd cont de :

- Hotdrarea de Guvern nr. 24 -1 1.01.2024 privind instityirea Programului national

Masd sdnitoasy,

- Nonmele minime obligatorii care trebuie respectate n pregitirea mesej pentru
prescolari gi elevi

HOTARESTE:

Art. 1. Se aprobil categoria ti pul de suport alimentar din cadrul PNMS previzutd la art. 3, alin
{1}, litera b} - masa caldi in regim catering, livrate in portii individuale, in ambalaje alimentare
care sd respecte legislatia privind  materialele in contact cu alimentul. sigilate si etichetate
corespunzator, insotite de tacAmuri de unica folosi N care

permit consumul in condigii optime de igiend si care si se incadreze in i limita unel valowi zilnice
de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugata

Art.2 Se aprobd modaliatatea de distribuire g portiilor astfel :

- Distribuirea s3 fie ficuta zilnic in zilele in care se destasoard cursuri Tn intervalul 10:30-
F0:50, pentru a putea fi servitd de eley] in pauza mare de la ora 10:50-| 1120, in cele doud
scoli, Scoala Gimnaziala Finigel Joc. Finisel . nr. 103, Jud. Cluj, respectiv Scoala
Gimnaziald Hasdate Finisel, loc. Hagdate, ni, 414, Jud, Chuj.




- Distribuirea sa se faca in cutij termoizolante ctichetate pe clase conform informatiilor
din tabel:

b T Grapa/ Ciasa ™ TR e
| Scoala i Grupa/ Clasa | Nrde elevi Inserisi | Adresa de Lvrace !
’ Gimnaziald Grupa Combinata P22 E

Hasdate i Clasele I-H 113 ] |

P sele -
l Finigel LClaseiE CPa-iy | 16 _§ Hasdate, nr. 41 A . [

L(;’Iasele VAT . 14 T Clu i
E

—_—t ]

 Clasele VI-VI]| E

| | Total 81 | ,

T |G Combins 16— | Tl v 107

[ Gimnaziali lﬂ%ﬂ o ‘__,E___M, . J Clyj {

{ Finisel L(fisele C P-I_Ui ‘?/_w,m_‘..%,__If");____w,,_ %___M__j |
 Clasele vovil S |
| Clascle Vvl o ] |
[ ¥ i1

|

I

N 7 T L
L _TotaL  wr T

+

Art, 3. Numiira! de elevi prezenti zilnic pe clase se va comunica in fiecare dimnineatd pand Ia
ora 9 furnizorului in modalitates solicitatd de acesta, fie telefonic fie pe grup de WhatsApp de
citre responsabilul de program desemnat 1a nivelul scolii,

Art. 4 Prezenta hotiirire va fi comunicatd Consiliului local Savidisla peniru a initia procedura de
achizitie .

Presedinte CA |, . Sectretar CA,

Cezako ludit
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Nr. 42 din 070320040
(Hotdriirea a fost adoptats ew 7votur din 7)




